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& 35— APERITIVO &30

Campari Martini Riserva Ambrato Seedl | i
.. D . i h
Martini Bitter Riserva Martini Riserva Rubino , dei Vermouth |‘r2|i1cl::ieeir::wponi
Fusetti Vermouth Del Professore Classico il tuo cocktail con i profumi
Cynar Vermouth Del Professore Rosso e le spezie che preferisci
Select Cocchi Torino VERMOUTH
Punta & M
e PERFECT SERVICE!

Martini Maestro Riserva Speciale 3 anni

LENOSTRE PROPOSTE

Intramontabili, vintage ma anche contemporanei
Da sempre protagonisti dell’aperitivo all'italiana.
Chiedi un grande classico o lasciati ispirare dalle nostre proposte.

FRESCO | FRIZZANTE
Italicus Rosolio di Bergamotto - Basilico - Lime - Prosecco & Soda

BITTER | BALSAMICO
Amaro Sfumato - Vermouth Del Professore Classico - Soda homemade di The, Limone & Zenzero

BITTER | AGRUMATO
Bitter Fusetti - Soda al Pompelmo Rosa

Miscela di vini Polvanera IGT, Limoncetta, Amaro Bastaldo,
Bitter Violento e mix di The e Infusi

ALL-DAY DRINKS

FRUTTATO | FRESCO
Vodka Altamura - Cointreau - Bitter alla Ciliegia - Lime - Succo di Cranberry

SPICED | SPARKLING
Amaro di Angostura - Kingston Rum - Liquore di The Nero - Lime - Ginger Beer

FRESCO | BASILICO
Bombay Dry Gin - Basilico - Limone & Zucchero

DECISO | ESOTICO
Our Mai Tai Rum Mix * Dry Curacao - Orzata HM
Lime - Angostura bitter

FRESCO | AGAVE
Tequila Espolon - Lime - Agave - Sale nero
SCEGLI IL PROTAGONISTA DEL TUO TRA GLI AGAVE SPIRITS A DISPOSIZIONE
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CAMPARI csausive orings

Campari * VermoutH del Professore Rosso - Soda
Espolon Tequila - Lime - Soda Pompelmo

Bulldog Gin - Thomas Henry Botanical Tonic

Wild Turkey Bourbon - Succo di Limone - Sciroppo di Zucchero

AFTER DINNER

Salto nel passato alla riscoperta dei gusti autentici dei cocktail che hanno segnato la storia della miscelazione...

AROMATICO | GINEPRO
Bombay Dry Gin - Martini Riserva Rubino - Fernet

CEREALE | ANICE
Rye Whiskey - Zucchero - Assenzio & Peychaud's Bitter

DECISO | DRY
Old Tom Gin - Vermouth Dry - Maraschino & Orange Bitter

ABBOCCATO | AROMATICO
Cognac - Rye Whiskey - Martini Riserva Rubino - Dom Benedectine & Peychaud’s Bitter

& BIRRE

ANAL(OH 0 ll (S BIRRA ARTIGIANALE ALLA SPINA
APERITIVO | BITTER BIRRE IN BOTTIGLIA
Martini Vibrante 0% - Martini Floreale 0% - 47%
Acqua tonica 8,6%

SESSION IPA 7%
AGRUMATO | FRESCO

Martini Floreale 0% - Passion Fruit = Soda

Pompelmo Rosa FOO D La nostra proposta
DOICE | FRUTIATO di Aperitivo & Linea Snack

Seedlip 108 0% - Succo di Cranberry - Disponibil ._._
X ponibile o
Sherbet Limone negli orari di cucina -'J' e
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[ PY.OTTIGLIERIA

G I N (0 R N ER TONICPERFECT SERVICE+ 1€

DRY DISTILLED

TEQUILA

MEZ(AL




[ PY.OTIIGLIERI

Rum di Melassa, piv dolci e morbidi.
Ex colonie spagnole.
Invecchiamento in botti di bourbon,

sistena Solera

- PERU
- VENEZUELA
- VENEZUELA
- CUBA
- PANAMA
- GUATEMALA

Rum di melassa, piu strutturati, meno dolci
Ex colonie inglesi - Invecchiamento in botti di bourbon

- BERMUDA
- JAMAICA
- ANTILLE

- GUYANA
- JAMAICA
- BARBADOS

Rum da succo fermentato di canna da
zucchero, pit pungenti e vegetali, distillazione
discontinua. Colonie francesi - Bianchi o

invecchati in botti di Cognac o Armagnac.

- MARTINIQUE
- MARTINIQUE

- HAITI
- GUADALUPE




[ PY.OTTIGLIERIA

SCOTCH WHISKY

BLENDED

ISLAY AND ISLANDS SINGLE MALT

BARREL

AMERICAN WHISKEY

BOURBON WHISKEY

RYE WHISKEY

SPEYSIDE SINGLE MALT é? IRISH WHISKEY

HIGHLANDS SINGLE MALT

JAPANESE WHISKY
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GRAPPE

NARDINI BIANCA 6
NARDINI BARRIQUE 6
SARPA DI POLI BIANCA 7
SARPA DI POLI BARRIQUE 7
MARC DE CHAMPAGNE MOET 8
BERTA GRAN RISERVA BRIC DEL GAIAN 14

&Ko

BRANDY
& (OGNAC

BRANDY
CARDINAL MENDOZA GRAN RISERVA 9
MONTE SABOTINO 10 Y 10
COGNAC
COURVOISIER VS 9
REMY MARTIN VSOP 10
PAUL GIROUD NAPOLEON 10
VALLEIN TERCINIER VSOP 10
MERLET XO 12

(ALVADOS
& ARMAGNAC

CALVADOS
CHRISTIAN DROUIN RESERVE 12
MICHEL ANCIENNE 10
ARMAGNAC
COMTE DE FERRAGUT 10

[TIGLIERIA
AMARI

FERNET BRANCA

UNICUM

PUGLIARELLO

AMARO SFUMATO

BRAULIO

SNAKE OIL

AMARIO

AMARO SIBILLA

AMARO DI ANGOSTURA

JEFFERSON

MEYER’S BITTER

CHARTREUSE GIALLO 43°/VERDE 55°
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LIQUORI

ST. GERMAIN
LIQUORE Al FIORI DI SAMBUCO

ITALICUS
ROSOLIO DI BERGAMOTTO

CINICO
LIQUORE ALLA CANNELLA

ANCHO REYES
LIQUORE AL PEPERONCINO MESSICANO

MASTIQUE
LIQUORE DI RESINA GRECA

PERNOD
PASTIS DI ANICE

DRAMBUIE
LIQUORE DI WHISKY AL MIELE
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PREFAZIONE

Sin dal periodo dell'illuminismo, nei salotti prestigiosi, tra i regali pil apprezzati dalle dame, ci sono i
prismi.

Un prisma trasparente crea il noto effetto ottico di scomporre la luce in tutti i colori dell'arcobaleno.

Grazie a Newton, alla rivoluzione scientifica e industriale, il ruolo del colore cambia radicalmente sia
nella mentalita che nella quotidianeta delle persone.

“l colari, come i lineamenti, seguono i cambiamenti delle emozioni”
- cit. Pablo Picasso.

Insomma, prima il colore era essenza delle cose e viveva di legami materici, economici e spirituali; ora
invece e un discorso di immaginari e aspettative, tanto che inconsciamente leghiamo determinati oggetti
a colori precisi.

Nella societa delle immagini il colore informa, come nelle mappe. Seduce, come in pubblicita, Narra
come al cinema, Gerarchizza, come nelle previsioni del tempo. Organizza, come nell'infografica.
Valorizza, come nei cosmetici. Distingue, come nella segnaletica stradale. Si mostra, come nei
campionari. Nasconde, come nelle tute mimetiche. Si ammira, come nelle opere d'arte. Infine,
nellesperienza di ciascuno, piace.

“A volte le parole non bastano, e allora servono i colori. E le forme. E le note. E le emozioni”
- cit. Alessandro Baricco.

Hai mai riflettuto sull'importanza del colore di un cocktail? Spesso sottovalutato, 'aspetto visivo di una
bevanda puo svolgere un ruolo cruciale nella tua esperienza gustativa.
Lasciati ispirare dal tuo colore preferito!

“lo amo la notte, perché di notte tutti i colori sono uguali... e io sono uguale a tutti gli altri”
- cit. Bob Marley.
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DIRTY WHITE

DOLCE - CREMOSO

KETEL ONE VODKA
TANQUERAY N°10
ADRIATICO BIANCO
MELONE BIANCO

MIELE ALLA CAMOMILLA
MERINGA
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EL DORADO

FRESCO - SPARKLING

CASAMIGOS TEQUILA
INFUSA ALLO ZAFFERANO
GALLIANO

ANANAS

BITTER APPLE LIMESTONE




THE ORANGE
COUNTY

ESOTICO - SPICED

RUM MIX (HAMPDEN 8, ZACAPA 23, CLARIN COMMUNAL)
ST. GERMAIN

SHRUB MANGO & PASSION FRUIT
BOGARTS BITTER




RED - EMPTION

AFFUMICATO - AROMATICO

MEZCAL CASAMIGOS

INFUSO ALLE BACCHE DI GOJI
SOTOL DURANGO

MARTINI FIERO

VERJUS AL LAMPONE
PEPERONCINO AGRODOLCE
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PINK FLUID

SILKY - TROPICALE

CACHACA LEBLON

BITTER FUSETTI ALLA BANANA
CORDIALE GUAVA ROSA & COCCO
MILK WASH YOGURT AL COCCO
PEYCHAUD’S BITTER

CANDY FLOSS & BERRY DUST

B* BF \
rrrrrr LA BI FACTOR
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PURPLE RAIN

FLOREALE - DECISO

TANQUERAY N°10 INFUSO

AL BUTTERFLY PEA FLOWERS
BITTER Q BIANCO
MARTINI VERMOUTH riserva amsrato
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BLU WAVE

SAPIDO - DRY

TRIP GIN BARI EDITION

TROIS RIVIER OCEAN RHUM
VENTURO APERITIVO

TONICA MEDITERRANEA tHomas Henry
CAPPERO IN FIORE & ARIA DI MARE

sssss
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GREEN MATCHA

ERBACEO - SETOSO

HINOTORI JAPANESE WHISKY

SAKE YUZU

CORDIALE THE MATCHA & VANIGLIA
SPUMA DI LATTE DI RISO
MANDORLA & MENTA




LE NOSTRE
PROPOSTE

INTRAMONTABILI - VINTAGE
- CONTEMPORANEI

U MORNING BREEZE rresco - Fruttato]

Vodka Ketel One, Cointreau, Lampone, Lime, Cranberry.

J TRINIDAD ICED TEA ispicep - sparkLiNG]

Kingston Rum, Liquore al Te Nero, Amaro di Angostura,
Ginger Beer, Lime.

BASl L S MASH [AGRUMATO - BASILICQ]

Tanqueray Gin, Basilico, Limone, Zucchero.

MAI - TAl “44 i=sorico - pecisol

"La B” Rum Mix (Zacapa 23, Bacardi, Clairin Communal),
Dry Curacao, Lime, Orzata, Angostura Bitter.

TOMMY’S MARGARITA ncave - aspro]

Casamigos Tequila, Lime, Agave, Sale Nero.

KNICKERBOCKER (rresco - esorical

Zacapa 23, Saint. James Rhum Martinique, Cointreau,
Lime, Lampone.

DONKEY KONG nrrumicaro - speziaTol

Monkey Shoulder Blended Whisky, Zenzero, Limone,
Furente liquore affumicato, Miele alla Camomilla,
Vaporizzazione di Laphroaig Whisky 10.

AFTER 10
DINNER

SALTO NEL PASSATO - VINTAGE
- GUSTI AUTENTICI

HANKY PANKY [ARroMATICO - GINEPRO]

Tanqueray Gin, Martini Riserva Rubino, Fernet Branca.

VIEUX CARR E [ABBOCCATO - AROMATICO]

Cognac, Bullet Rye Whiskey, Vermouth Rosso del Professore,
Dom Benedectine, Peychaud's Bitter.

SAZERAC [ANICE - DECISO]

Bullet Rye Whiskey, Zucchero, Assenzio, Peychaud’s Bitter.

ROB RQY (Frumicaro - pecisol

Monkey Shoulder Whisky, Laphroaig 10, Vermouth Rosso
del Professore, Angostura Bitter.

TUXEDO [DECISO - DRY]

Old Tom Gin, Vermouth Dry, Maraschino, Orange Bitter.




ANALCOLICI .8

ALCHOL FREE

7 AMERICA-NQ ®perimivo - BITTER]

Martini Vibrante 0%, Martini Floreale 0%, Acqua Tonica.

O LILY’S PASSION (Fresco - AsrumaTo]

Martini Floreale 0%, Passion Fruit, Soda al Pompelmo Rosa.

U CALIFORNICATION twotce - Fruttatol

Seedlip 108 0%, Sherbet al Limone, Lampone, Cranberry.

J BASIL MULE rrresco - spicy)

Seedlip 42 0%, Lime, Basilico, Ginger Beer.

SCOPRI DI PIU
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